
DRINK DESSERT OPTION SIDE MENU

APPETIZERS、MAIN DISH、DESSERT より1 品 DRINK はカフェメニューから1 品

Draft Premium MALT'S
サントリープレミアムモルツ

800

Sparkling Wine
スパークリングワイン

1,000

Today's Wine（ Red・ White)
本日のワイン( 赤・白)

800

Champagne
シャンパーニュ

1,500

600

800

Angus beef steakCaribbean Steakflitz, or
vegetable sauce and mashed potatoes
アンガスビーフのステーキ
カリビアンステーキフリッツ 又は、
ベジタブルソース＆マッシュポテト ※２つのスタイルからお選びください。

ブラックアンガス牛サーロインステーキ カリビアンスタイル （限定１０食）

本日のお勧めお魚料理

本日のお勧めお肉料理

ペルー風ココナッツシーフードシチュー「ムケッカ」
もち豚肩ロースのグリル 焦がしリーキとクルミのサルサ

Fried potato (kechap, mayonnaise)
フライドポテト（ケチャップ・マヨネーズ）

Spanish ham
スペイン産生ハム

月替わりのおすすめコースです。Drinkはカフェメニューから1品お選びください。

2019.3.03

鮮魚のカルパッチョ ケール クラッシュレモンのヴィネグレット

マグロとアボカド マイクロホワイトセロリのタルタル

ハニーイエローマスタードチキンのシーザーサラダ

フォアグラとしいたけのパテ

牛すじとポロ葱 さつまいものサルタ風とろとろ煮込み「ロクロ」

本日のおすすめ前菜

浅利と産直菜の花のボンゴレビアンコ
コリアンダーボッタルガの香り

本日のパティシエ特製デザート

ボタニカルアイスクリーム3 種盛り合わせ

オーガニックコーヒーの極上ティラミス

‘Clams and canola flower vongole bianco’
with coriander, botargo

浅利と産直菜の花のボンゴレビアンコ
コリアンダーボッタルガの香り

Honey Yellow Mustard Chicken Caesar Salad
ハニーイエローマスタードチキンのシーザーサラダ

Rye's Bread's Salmon Egg Benedict
ライ麦ブレッドのサーモンエッグベネディクト

Peru style coconut seafood stew "Mukeka
ペルー風ココナッツシーフードシチュー「ムケッカ」

Grilled pork shoulder loin meat grilled with 
baked leek and walnut salsa
もち豚肩ロースのグリル

焦がしリーキとクルミのサルサ

Dessert of the day
本日のパティシエ特製デザート

1,０00

Three kinds of ice Assorted
ボタニカルアイスクリーム 3種盛り合わせ

700

Premium tiramisu with organic coffee
オーガニックコーヒーの極上ティラミス

800

900Terrine of colorfl red ball
Citrus with zabaione
色鮮やかな紅玉のテリーヌ シトラスのザバイオーネ添え

野菜のアミューズ 白身魚のソテー レモンと生姜のブールノワゼット

みやぎサーモンの炙りとほうれん草

ビーツのポタージュ サワークリーム添え

スノーホワイトチェリバレー鴨のソテー

庄内あさつきと金柑のソース

下記デザートメニュー内よりお選び下さい


