
LUNCH MENU

All lunch menu include salad, and dessert buffet.

全てのランチにこだわり野菜のサラダ、デザートブッフェがつきます。

Grain Lunch 1,480

DRINK

Champagne

シャンパーニュ
Glass 1,200 Bottle 6,900 ~

Sparkling Wine
スパークリングワイン

Glass 700    Bottle 1,800 ~

Fish Lunch 1,680

Meat Lunch A 1,680

Meat Lunch B 1,800

Meat Lunch C 2,000

Wine ( Red /White )
ワイン( 赤・白 )

Glass 600   Bottle 3,800 ~

The PREMIUM MALT'S＜KAORU ALE＞
ザ･プレミアム･モルツ＜香るエール＞/生ビール

700

Alcohol Free 
オールフリー( ALCOHOL  0 % ) 

500

グレインランチ

フィッシュランチ

ミートランチ

ミートランチ

ミートランチ

Free Drink
フリードリンク

1,500

ビール、白ワイン、赤ワイン、ウイスキー、焼酎、カクテル、ソフトドリンク

Mushroom and Fisicellis Bolognese Gratin

きのことフィジッリのボロネーゼグラタン

Grilled Marlin with Crazy Salt. Salsa Verde Sauce of basil

メカジキのクレイジーソルトグリル バジルのサルサヴェルデ

Grilled Pork Marinated with “Shio-Koji”with with Balsamic Vinegar and Burnt Butter Sauce.  “Shio-Koji” is Japanese Condiment Made by Fermenting Kouji Mold with Salt and Water .

塩麹でマリネしたもち豚のグリル 信州バルサミコと焦がしバター

Salisbury Steak of 100% US Beef with Tomato mustard sauce

ＵＳビーフ100％ ソールズベリーステーキ トマトマスタードソース

Grilled Beef Frank Steak. Choice of WASABI Sauce, Black Pepper Sauce or Japanese Citrus Pepper Sauce.

ビーフフランクステーキのグリル ソースチョイス（ブラックペッパーソース・刻み山葵・柚子胡椒ソース）


