
LUNCH MENU

All lunch menu include salad, and dessert buffet.

全てのランチにこだわり野菜のサラダ、デザートブッフェがつきます。

Grain Lunch 1,480

DRINK

Champagne

シャンパーニュ
Glass 1,200 Bottle 6,900 ~

Sparkling Wine
スパークリングワイン

Glass 700    Bottle 1,800 ~

Fish Lunch 1,680

Meat Lunch 1,680

Meat Lunch 1,800

Meat Lunch 2,000

Wine ( Red /White )
ワイン( 赤・白 )

Glass 600   Bottle 3,800 ~

The PREMIUM MALT'S＜KAORU ALE＞
ザ･プレミアム･モルツ＜香るエール＞/生ビール

700

Alcohol Free 
オールフリー( ALCOHOL  0 % ) 

500

グレインランチ

フィッシュランチ

ミートランチ

ミートランチ

ミートランチ

Free Drink
フリードリンク

1,500

ビール、白ワイン、赤ワイン、ウイスキー、焼酎、カクテル、ソフトドリンク

サーモンとアボガドのチョップライスボール ”ポキ”

Today’s white fish and mussels Spicy Bouillabase sause

本日の白身魚とムール貝 スパイシーブイヤベースソース

Grilled Chicken with Mozzarella. Sauce of Semi-Dried Tomatoes

マテ茶鶏とモッツァレラのグラチネ セミドライトマトのソース

Salisbury Steak of 100% US Beef with Braised cream of spring vegetables

ＵＳビーフ１００％ ソールズベリーステーキ 春野菜のクリーム煮込み

Grilled Beef Frank Steak. Choice of WASABI Sauce, Black Pepper Sauce or Japanese Citrus Pepper Sauce

ビーフフランクステーキのグリル ソースチョイス（ブラックペッパーソース・刻み山葵・柚子胡椒ソース）

Rice Bowl ″POKI” of Salmon and Avocabo


