
ランチにはパン、コーヒー又は紅茶が付きます。 （ カフェオレ・カプチーノ + ￥2 0 0 ）

LUNCH COURSE

Course 2,800 2,800
2,800円ランチコース

Appetizer

Soup

Main dish
※ 2 種よりお選びください

Dessert

3,800円ランチコース

Course 3,800 3,800

Appetizer

Soup

Seafood dish

Dessert

Meat dish

SPECIAL LUNCH

Today's Salad/Soup

Today's pasta

パスタランチ

PASTA LUNCH 1,500

Today's Soup

Salad

サラダランチ

SALAD LUNCH 1,500

Today's Salad/Soup

Rissoto

リゾットランチ

RISOTTO LUNCH 1,700

Today's Salad/Soup

Seafood dish

シーフードランチ

SEAFOOD LUNCH 1,900

Today's Salad/Soup

Meat dish

ミートランチ

MEAT LUNCH 1,900

DESSERT OPTION

宮崎県産ぶえん鰹とタケノコのカルパッチョ春野菜と柚子胡椒ドレッシング

本日のスープ

サーモンのソテー スパイシーマリネ野菜 バジルオイルソース
又は
ケイジャンミートでマリネした国産豚肩ロースのポアレ マンゴー入りピコデガヨ

パティシエ特製 本日のデザート

宮崎県産ぶえん鰹とタケノコのカルパッチョ春野菜と柚子胡椒ドレッシング

本日のスープ

サーモンのソテー スパイシーマリネ野菜 バジルオイルソース

パティシエ特製 本日のデザート

国産牛内モモのロースト 木の芽肉味噌ソース

スモールサラダ 又は 本日のスープ

スパイシーベーコンとオリーブ、モッツァレラのトマトスパゲッティ

本日のスープ

スモールサラダ 又は 本日のスープ

紅茶鴨スモークとカボチャのクリームリゾット

スモールサラダ 又は 本日のスープ

鮮魚のグリル 大葉風味のケッカソース

スモールサラダ 又は 本日のスープ

若鶏のグリルとフランクフルトのコンボ マッシュポテト マスタードソース

Dessert of the day
本日のパティシエ特製デザート

1,000

Three kinds of ice Assorted
アイス3 種盛り合わせ

600

Premium tiramisù
極上ティラミス

600

グァカモレ ジャークマリネチキン 焼きパルミットのエンサラダ


