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葉
月
コ
ー
ス
〜

お
品
書
き

一
六
、
〇
〇
〇
円

（
税
別
・
サ
ー
ビ
ス
料
別
途
１
０
％)

店 頭 ８ 月 メ ニ ュ ー 全 表 記

〜
Ａ
３
黒
毛
和
種
と

　
　

宮
城
県
郷
土
料
理
の
葉
月
コ
ー
ス
〜

営 業 時 間  1 7 : 0 0 ～ 2 1 : 0 0 （ 最 終 入 店 2 0 : 0 0 ／ 月 ~ 金 ） 1 8 : 0 0 ～ 2 1 : 0 0 （ 最 終 入 店 2 0 : 0 0 ／ 土 ・日 ・祝 ）  T E L : 0 7 8 - 3 6 7 - 1 6 2 2

九
、
五
〇
〇
円

（
税
別
・
サ
ー
ビ
ス
料
別
途
１
０
％)
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