
Antipasto 焼きナスと秋刀魚の炙り サーモンとキノコのマリネ 鶏ムネのタプナードソース バーニャフレッタ

Zuppa 本日のポタージュ

Carne/Pesce 白身魚のグリル クルミケッパーソース

豚バラ肉のコンフィー バルサミコと粒マスタード

牛ホホの赤ワイン煮

Dolce パティシエ特製デザート

ベーコンと玉葱のアマトリチャーナ
（スープ&サラダ、プチデザート＋200、デザート＋500）

鶏とマッシュルームのクリームニョッキ
（スープ&サラダ、プチデザート＋200、デザート＋500）

LUKE特製コブサラダ
（ スープ、プチデザート、デザート＋500）

白身魚のグリル
キノコクリームソース

マテ茶葉とハーブでマリネした
チキンソテー

＋ 400
本日のパスタ

＋ 600
牛肉ステーキ
2 0 0 g

＋ 200 プチデザート
＋ 500 デザート

Asahi Super Dry
アサヒ スーパードライ

500

Today's White Wine
本日の白ワイン

500

Today's Red Wine
本日の赤ワイン

500

Champagne
シャンパーニュ

1,200

Sparkling Wine
スパークリングワイン

800

Soft Drink
ソフトドリンク各種

400～

Antipasto 焼きナスと秋刀魚の炙り サーモンとキノコのマリネ 鶏ムネのタプナードソース バーニャフレッタ

Zuppa 本日のポタージュ

Carne/Pesce 白身魚のグリル クルミケッパーソース

豚バラ肉のコンフィー バルサミコと粒マスタード

牛ホホの赤ワイン煮

Dolce パティシエ特製デザート

Antipasto 焼きナスと秋刀魚の炙り サーモンとキノコのマリネ 鶏ムネのタプナードソース バーニャフレッタ

Zuppa 本日のポタージュ

Pesce 白身魚のグリル クルミケッパーソース

Carne 牛ホホの赤ワイン煮

Dolce パティシエ特製デザート

※ 3 種よりお選びください

※ 3 種よりお選びください

ベーコンと玉葱のアマトリチャーナ or ミートスパゲッティ

パン、スープ&サラダ、カフェ、お子様ドリンク、おもちゃ、大盛無料


