
LUNCH MENU

All lunch menu include salad, and dessert buffet.
全てのランチにこだわり野菜のサラダ、デザートブッフェがつきます。

Grain Lunch 1,400

DRINK
Champagne
シャンパーニュ

Glass 1,200 Bottle 6,900 ~

Sparkling Wine
スパークリングワイン

Glass 700    Bottle 1,800 ~

Fish Lunch 1,680

Meat Lunch A 1,680

Meat Lunch B 1,800

Meat Lunch C 2,000

Wine ( Red /White )
ワイン( 赤・白 )

Glass 600   Bottle 3,800 ~

The PREMIUM MALT'S＜KAORU ALE＞
ザ･プレミアム･モルツ＜香るエール＞/生ビール

700

Alcohol Free 
オールフリー( ALCOHOL  0 % ) 

500

グレインランチ

フィッシュランチ

ミートランチ

ミートランチ

ミートランチ

Free Drink
フリードリンク

1,500

ビール、白ワイン、赤ワイン、ウイスキー、焼酎、カクテル、ソフトドリンク

表示価格は60分制です。
90分制 ＋300円 / 時間フリー ＋600円

ご利用時間はグループ統一とさせて頂きます。
途中でのプラン変更は、90分制 ＋500円 / 時間フリー ＋1000円

メカジキとカブのグリル バルサミコソース

Mete tea chicken thighhighs with herbs and bread Tomato and capa sauce

マテ茶鶏もも肉の香草パン粉焼き トマトとケッパーのソース

Chop Hamburger Steak  of 100% US Beef with Lyonnaise Inca Potato style
ＵＳビーフ１００％ チョップドハンバーグステーキ インカポテトのリヨネーズ風

US beef Sirloin steak. Choice of WASABI Sauce, Black Pepper Sauce or Japanese Citrus Pepper Sauce.
Usサーロインステーキグリル ソースチョイス（ブラックペッパーソース・刻み山葵・柚子胡椒ソース）

Grilled swordfish and turnip Balsamico sauce

チョップしたアボガドと厚切りベーコンのエッグベネディクト
Egg Benedict with avocado and chopped bacon
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