
Bread charge 500 per person.  テーブルチャージ及びパン代といたしましてお一人様500円を頂戴しております。

Tuna mie cui, crushed lemon and quinoa rouge sour vinaigrette 1,100
マグロミキュイ　クラッシュレモンとキヌアルージュワサビヴィネグレット

Fresh fish carpaccio, kale, crushed lemon vinaigrette 1,150
鮮魚のカルパッチョ　ケール　クラッシュレモンのビネグレット

Tortilla chips served with guacamole (avocado dip) 1,200
グァカモレ（アボガドのディップ）とトルティーヤチップ

Blue moon's beer batter Chop fish & chips 1,450
ブルームーンのビアバッター　チョップフィッシュ&チップス

Green ajillo with cuttlefish, 
golden "Inca no mezame" potatoes, and tomato 1,500
甲イカとインカの目覚め、トマトのグリーンアヒージョ

Scallop and Sea Lettuce Scoop Croquette 1,700
ホタテとあおさのスコップコロッケ

Smoke of surf & turf 1,600
スモーク　オブ　サーフ&ターフ

Stracciatella and Aiko Tomato Chopped Caprese with Spanish Ham 1,900
ストラッチャテッラとアイコトマトのチョップドカプレーゼ　スペイン産生ハム

Buffalo chicken & shoestring potatoes 1,700
バッファローチキン＆シューストリングポテト

CHOPPED APPETIZER

Grilled Atlantic Salmon with Spicy Bacon,
Tomato,and Sriracha Sauce 1,800
アトランティックサーモンのグリル ベーコンとトマト、
シラチャーのスパイシーソース

Argentine red shrimps with garlic 1,800
アルゼンチン赤海老のガーリックシュリンプ

Roasted tuna collar  Garlic soy sauce 3,000
マグロカマ肉のロースト　ガーリックソイソース

Grilled fresh fish of the day Lemon and herb sauce 1,600
本日の鮮魚のグリル　レモンとハーブのソース

Chopped Seafood and Vegetable Bouillabaisse Flavored with Pernod
(Whiskered Velvet Shrimp, Fresh Fish, Mussels, and Littleneck Clams) 3,300
チョップしたシーフードと野菜のブイヤベース
ぺルノーの香り（赤海老、鮮魚、ムール貝、アサリ)

CHOPPED SEAFOOD

Carotenoid salad with red fruits, red vegetables, and Feta cheese 1,300
赤い野菜と赤い果実、フェタチーズのカロテノイドサラダ

Cobb salad (chopped style), serves 5~6 pax 4,000
コブサラダ（チョップスタイル）　５～６人前

Cobb salad (chopped style), half sized 2~3 pax 1,600
コブサラダ（チョップスタイル）ハーフ　2～ 3人前

Tuna and avocado chopped salad pepper dressing 1,400
マグロとアボガドのチョップドサラダ　コチジャンドレッシング

Grilled salad with homemade smoked chicken and romaine lettuce 1,000
自家製スモークチキンとロメインのグリルサラダ

CEDER chopped vegetable stick 1,200
CEDERのチョップドベジタブルスティック

CHOPPED SALAD

Chopped Edible Shungiku 500
チョップド春菊

Potato Fries with Sour Onion Dip 500
ポテトフリット　サワーオニオンディップ

Garlic mashed potatoes 500
ガーリックマッシュポテト

Fried onion ring 500
フライドオニオンリング

Garlic rice 500
ガーリックライス

Cream spinach 500
クリームスピナッチ

Farm-fresh Steamed Vegetables with Maldon Salt 500
産地直送　温野菜　マルドンの塩

SIDE DESSERT
Today's ice cream 600
本日のアイス

Premium tiramisù 800
極上ティラミス

Caramel nuts semifreddo, bitter pistachio sauce 900
キャラメルナッツのセミブレッド　ビターピスタチオソース

Fluffy Earl Grey terrine 950
アールグレイのふんわりテリーヌ

Crêpes Suzette with Cheese & Citrus Fruits and Vanilla Ice Cream 1,000
チーズと柑橘のクレープシュゼット　バニラアイス

Sharing Dessert of Fresh Berry
and Chiffon Cake married with Vanilla Ice Cream 2,000
シェアデザート～フレッシュベリーとシフォンケーキ、バニラアイスのマリアージュ～

US beef 100% salisbury steak fried egg 2,500
USビーフ100%ソールズベリーステーキ　フライドエッグ

Thick grilled slices of Australian beef tongue
with spring onions and chimichurri sauce 1,980
AUST産厚切り牛タンのグリル　葱とチミチュリソース

Grilled US Angus Beef (Horse Radish Sauce, Yuzu Pepper, Ground Wasabi) 4,500
USアンガス牛のグリル　（レフォールソース、柚子胡椒、刻み山葵）

Back rib BBQ style 2,700
バックリブBBQスタイル

Grilled Albertan Pork Tomahak Marinated in Salted Rice Malt
with Lightly Stewed Clams and Spring Cabbage 3,500
塩麹マリネしたアルバータポークのトマホークグリル
アサリと春キャベツ軽い煮込み

Rosemary Marinated Lamb Chops with Sour Onion Dip 2,600
ローズマリーでマリネしたラムチョップ　サワーオニオンディップ

Grilled Shinshu Alps Beef Sirloin Steak (150g)5,000 / (250g)7,800
信州アルプス牛サーロイングリル

Grilled Shinshu Alps Beef Fillet Steak (100g)5,500 / (200g)8,800
信州アルプス牛フィレグリル

Aberdeen Angus Beef T-bone Steak with Chopped Wasabi 9,000
アンガス牛” Tボーン”　刻み山葵

CHOPPED MEAT

TASTEING COURSE　6000yen

Today's chopped main(Fish or meat)
本日のチョップメイン（フィッシュ or ミート）　

Today's chopped hors d'oeuvres
本日のチョップオードブル

Today's chopped salad
本日のチョップサラダ

Today's dessert
本日のデザート


