
・サーモンと雲仙キノコのオイルパスタアンチョビパン粉添え
・エビ、ホタテ、マッシュルームの自家栽培バジルのクリームパスタ

前菜／季節のサラダブッフェ
ライブキッチン（パルミジャーノリゾット＆長崎地野菜の炙り）
ドリンク／オレンジ・アップル・コーヒー ・紅茶 (ICE/HOT)
／季節のデトックスウォーター2種

2020.9.１～9.10

肉料理＋魚料理

魚料理＋
国産牛ヒレ肉の網焼き 愛野産直野菜 トリュフソース

長崎漁港直送旬魚のグリル、クルミケッパーソース

雲仙スーパーポークのグリル
カルダモン香るマイタケのデュクセル

本日のパティシエ特製デザート ¥３００
ラクレットチーズ ¥１５００ 詳細はスタッフまで！

フリードリンク90分 生ビール/ハイボール/スパークリングワイン/白G/赤G ¥1,200

ザプレミアムモルツ生ビール ¥7００

スパークリングワイン ¥800

本日のワイン白 赤 ¥600

＋1,500円
国産牛ヒレ肉の網焼き 愛野産
直野菜 トリュフソース

※ その他カクテルも取り揃えております。詳しくはスタッフまで。


