
LUNCH COURSE

Course 2,800 2,800
2 , 8 0 0 円ラ ン チコ ース

Appetizer

Dessert

Soup

Main dish
※ 2 種よ り お選 びく だ さ い

Course 3,800 3,800
３ , 8 0 0 円ラ ン チコ ース

Appetizer

Seafood dish

Dessert

Soup

Meat dish

Course 4,800 4,800
4 , 8 0 0 円ラ ン チコ ース

Appetizer

Seafood dish

Dessert

Soup

Meat dish

ラ ン チ に は パン 、コ ーヒ ー又は 紅 茶が 付き ま す 。　（ カ フ ェ オレ・ カ プ チ ーノ +￥ 2 0 0 ）

サーモンのカルパッチョ ホワイトバルサミコヴィネグレットと焼きなすのピューレ

本日のスープ

メカジキのクレイジーソルトグリル アヒマッシュ添え
又は
国産鶏モモ肉とモッツァレッラチーズのロースト ピッツァイオーロソース

パティシエ特製 本日のデザート

サーモンのカルパッチョ ホワイトバルサミコヴィネグレットと焼きなすのピューレ

本日のスープ

メカジキのクレイジーソルトグリル アヒマッシュ添え

パティシエ特製 本日のデザート

塩麹でマリネした国産豚ロースのソテー ソースジャポネ

サーモンのカルパッチョ ホワイトバルサミコヴィネグレットと焼きなすのピューレ

本日のスープ

真鯛の低温コンフィ 味噌オランデーズソース

パティシエ特製 本日のデザート

国産牛内モモ肉のグリルロースト カシス赤ワインソース


